WW&

Aperol, mousserande vin, soda

Gosmaopolian

Vodka, cointreau, tranbdr, limejuice

‘ﬂ..

Ljus rom, mynta, sockerlag, soda

M

Tequila, Cointreau, limejuice

(2%/‘6&5’0 Martine

Vodka, Kaffelikor, Espresso

Arak

GJM

145:-

145:-

145:-

145:-

145:-

145:-

109:-

Meze menyerna serveras for alla

géster som sitter vid ett bord
med en minsta bestillning pa 2 personer.

Vegetarish meny 395:/pers

Ett urval av libanesisk vegetarisk meze (14 sma ritter)
A selection of lebanese vegetarian meze (14 small dishes)

Meze 395:-/pers

Ett urval av libanesisk meze (14 sma ritter)
A selection of lebanese meze (14 small dishes)

¢ é/%% meze
Ett urval av libanesisk meze med mixgrill
A selection of lebanese meze with mixgrill

Etturval av libanesisk meze med en mix
av friterad firskfisk fran medelhavet

495:/pers

595:-/pers

A selection of lebanese meze with a mix of deep fried
Mediterranean fish

HAR DU ALLERGIER ELLER FRAGOR OM VARA
INGREDIENSER, FRAGA GARNA VAR PERSONAL



Rora pa kikértor, sesampasta
Creamy mix of chick-peas with tahini

M' 85:-

Libanesisk yoghurt med olivolja
Lebanese yoghurt with olive oil

A@@Mzaé 85:-

Haricots verts i tomatsas
String beans in tomato sauce

@WW 85:-

Rora pa aubergine med sesampasta, vitlok och citron
Creamy aubergine mix with tahini, garlic and lemon

Tarator (%0/ 05:-

Kycklingrora, sesampasta och inlagd gurka
Creamy mix with tahini, chicken and cucumber

Jalatit batiyern 85:-

Rokt hackad aubergine, sesampasta, vitlok och citron
Smoked and chippet aubergine with creamy mix,
garlic and lemon

Mharmara 95:-

Kryddstark paprikarora med valnétter och granatippelsirap
Hot pepper with chopped walnuts and pomegranate

Fabis makdous -

Inlagd miniaubergine fylld med paprika och notter
Pickled mini eggplant stuffed with peppers and nuts

Weratk cead 95:-

Ris & gronsaksfyllda vinblad med persilja, citron och olivolja
Vine leaves stuffed with rice, vegetables and lemon

Shantklish 105:-

Kryddad torkad ost
Spiced and dried cheese

PBasterma 135:-

Lufttorkad marinerad notfillé i tunna skivor
Air-dried marinated beef fillet in thin slices

VMW 185:-

Rabiff pa notfillé och bulgur
Raw minced fillet of beef with bulgur

Febbe orfalye 185:-

Rabiff pa notfillé med bulgur, persilja, 16k och starkkrydda
Raw minced fillet of beef with bulgur, parsley, onion and
hot pepper



Meze - varmna smdratter

PBatata harra 85.-

Friterad potatis med koriander, citron och vitlok
Fried potatoes with coriander, lemon and garlic

g@W 05:-

Friterad kikdrtsrora kryddad med kummin
Fried cakes of chick-pies with caraway

Friterade rullar fyllda med halloumi
Fried rolls with halloumi

g@W 05:-

Piroger fyllda med babyspenat, 16k och citron
Pasty filled with spinach, onion and lemon

Semboseh o5:-

Piroger fyllda med notfirs och 16k
Pasty filled with minced beef and onion

Hallownii misthwee 110:-

Grillad getost kryddad med mynta och paprika
Grilled goat cheese spiced with mint and pepper

Rhakat MJW 115:-

Friterade rullar fyllda med getost och kryddig korv
Fried rolls with halloumi and lamm sauasge

Febbe trabolsie -

Friterad notfirstylld bulgurboll
Iried bulgurball filled with minced beef

JW 120:-

Stekt kryddig korv med gronsaker i olivolja
Iried sausage with vegetables and olive oil

WWOM 105:-

Marinerade stekta kycklingvingar
Marinated and fried chicken wings

Hommouws bel latune 145:-

Kikirtsrora toppad med stekt oxfilé och pinjenotter
Creamy mix of chick-peas with beef and pine karnel

Firaydes mekliels 135:-
Scampi i vitlok och chili
Fried prawns with garlic and chili

JW 110:-

Greenshellmusslor med vittvin och korriander
Green shell mussels with white wine and coriander

@W 155:-

Panerade stekta grodlar
Fried froglegs



Jatata - Jallader

Tabbowlelr 1o:-

‘inhackad bladpersilja med tomat, 16k, bulgur och citron
Chopped parsley with tomato, onion, lemon and bulgur

Tattoust 110:-

Kryddig gronsakssallad med rostad pitabrod
Spiced vegetable salad with toasted pita bread

Jallatit stimandar 95:-

Rédbetsallad med fetaost och olivolja
Beetroot salad with feta cheese and olive oil

Jultan ibratin 205:-

Friterad rod mulle med sesampasta
Deep fried red mullet with sesame paste

Sambith dorada 285:-

Guldbrax serveras med friterad potatis och citron
Sea bream served with deep fried potatoes and lemon

ﬁaymm 525:-

Dagens fisk - olika sorters fisk
Todays fish - diffrent kinds of fish

NMastewel - Grilat

Sty taowul 265:-
Kycklingfilé pa spett med vitlokskram
Grilled fillet of chicken with garlic cream

Shish hafia Byblos — 265-

Grillad notfirsspett med pitabrod
Grilled ground beef on skewers with pita bread

Fastalleta W@ 335:-

Marinerade och grillade lammracks
Marinated and grilled lamb racks

WWM 335:-

Marinerad grillad entrecote med café de byblos smor
Marinated grilled fillet entrecote with café de byblos butter

ﬁéﬁm{%awzeé 695:-

Fyra varitioner av grillat kott for 2 personer
Kycklingfilé, lammracks,
notfarsspett och Entrecot

Four diffrent types of grilled meat  for 2 persons
chicken fillets, lamb racks,

ground beef on skewers

and fillet entrecote



%W—@M ﬂﬂ&é/%&lé—@é{/ﬁw

Baklawa 05:- ﬁfﬁ 45:-

Smordeg fylld med nétter, honung och rosenvatten
Dough stuffed with peanuts, honey and rose water

Clhokladfondiant 105

Chokladfondant serveras med vaniljglass
Molten chocolate cake served with vanilla ice cream

Abhototpc il 55

Ol pi fat - Drgft beer

Carlsberg Export 75"

Tathwehs - Coffee 75*

@//L@J%JA@ - Beer- e a bottlte

Arabisk kaffe 35:-
Presskaffe 35:- Carlsberg hof 6 5:-
Cappuccino 45:- Ipa Carnegic roow Q8:-
Enkel / Dubbel espresso 25:- / 35:- Brooklyn lager 88:-
Te med firsk mynta 45:-

Guder

Sommersby secco 75



Vinlista

(7;/5;61/‘@ reseroe 040 couoernt (%/s:am/ .@/a/&c @0 é/a/w /
Syrah, Cabernet, Sauvignon, C.Franc . Chardonnay, Sauvignon Blanc, 1 O:-
‘ ) 145 /55 o Semillon ' § 4575

Ghigtea de ?/7‘(&'9/&0/@ Trs Gotes die Rhone _Jes DBreteches j(@é@/@, Jbanon

Viognier, Muscat a Petits Grains, I / O:-
Grenache, Syrah, Mourvedreg 145 / 550:- Sauvignon Blanc 45/55

Chardonnay 145 / 550:-

Syrah, Cinsault, Tempranillo, 145 / 550:-
Cabernet Sauvignon, Marselan %’ « I
¢ S/ 6%(1/%/?/7@/ Guveé ~ﬁw/a(%@
Iisara cabernet J&m;(iy/a)m 100% Chardonnay 645:-
Doft med toner av hallon, svarta vinbir 625:- @01‘9& (q- ‘e(é(“ otls
L3 (3 7 (/ 444
80% Chardonnay, 20% Traminer -
Iisara (%g& i 745
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 845:-
Gava

Ghlidteaw j{gé%(lya Betaa, {ibaron 6)0/7%0 6//6(3”/0, J/;a/u'e/&

Cabernet Sauvignon, Mourvedre, 865 - Macabeo, Parallada 109/ 545+

Carignan, Cinsault, Grenache

Glidteare NMeesar
/
Cabernet Sauvignon, Carignan, 140AK:- %ﬁ@

Cinsault, Grenache ) i
Glovete_fas Fincas Rosé

S ) Garnacha, Tempranillo 64 5:-
Ghiéteaunef-deu-Supe
C

Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvedre 1205:- (M

Gomite DN G%dfeaw(%/qﬁayw, Jbanor Wg
C C . . . .
Frisk, ren och eldig smak (375 ml) 120R:-

Cabernet Sauvignon, Syrah 1495:- med utpriglad aniston

G)WW Ohiteawe Sisara, Belaa, {tbarnorn

0 o 0 . Frisk, ren och eldig smak (7oml)  2I14RK:-
(,qf;qya vdr hdomdastare om c/laﬂy){(lg/w/la med utpriglad aniston ' 45



