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Byblos var den antika hamnstaden vid medelhavsicusten, idaq wer kit som Libanon,
Staden ansaqs under sin tid som e av medelhavets viktiqaste handelsstider.

Historiskt sett siqs det att "Bublos saq siq sjlv som den dldsta av stider
Guden EL grundade den i tidernas hegyanelse,
L slubsiedet av dess historia ansags det vara den religiosa huvudstaden av Fenicien,

D papyrus vor e av de viktigaste handelsaroma med Greldand ock Equpten,
hamqay qrekerna staden efter deras ord for bok- Biblos
som { sii bur hamgav var historias viktiqaste bok, Bibeln,
Vilket direkt kon oversittas till "Boken',

Den mﬁomyuma Buyblos rilenas idaq som en av virldens aldsta stader

ar manaisior har levt tillsammans § dver 7000 ar,
Biblos ar Listak av UNESCO som ett varldsarv,
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%{% releonmomendationer

Meza menyerna serveras for alla gaster som sitter vid ett
bord med en minsta bestillning pa 2 personer

%—Lﬂlm@é Wﬂy 415:-/pers

Ett urval av libanesisk vegetarisk meza (14 sma ritter)
A selection of lebanese vegetarian meze (14 small dishes)

% 415:-/pers

Ett urval av libanesisk meze (14 sma ritter)
A selection of lebanese meze (14 small dishes)

gf’iﬂﬂ@%@ 515:-/pers

Ett urval av libanesisk meze med mixgrill
A selection of lebanese meze with mixgrill

HAR DU ALLERGIER ELLER FRAGOR OM VARA
INGREDIENSER, FRAGA GARNA VAR PERSONAL
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Rt - Red wine

Syrah, CInsault, Tempranillo, 165/690:-
Cabernet Sauvignon, Marselan

Ksara resewe du couvent

Syrah, Cabernet, Sauvignon, C.Franc 185/850:-
e Villois

Pinot noir 195/825:-
Le volle

Dell ornellaia 220/995:-
Doft med toner av hallon, svarta vinbar ~ 895:-
Cabernet Sauvignon, Mourvedre, 995:-

Carignan, Cinsault, Grenache

Chateauncuf-du-Pape

Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvedre 1295:-

Cabernet Sauvignon, Syrah 1495:-
Chateauw Musarn
Cabernet Sauvignon, Carignan, 1495:-

Cinsault, Grenache

ek

hateau Nefraga, Bekaa, Libancn

Frisk, ren och eldig smak (375ml) 169/1295:-

med utpriglad aniston

Chateaw Ksara, Bekaa, Libanon

Frisk, ren och eldig smak (750ml) 169/2145:-

med utpriglad aniston

-
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Oéte - White wine

Viognier, Muscat 4 Petits Grains, 165/690:-
Sauvignon Blanc

Ksara Blanc De blanc

Chardonnay, Sauvignon Blanc, Semillon  165/690:-
GP/%%G das buwsas
Albarifio 175/790:-
GROM

Riesling 195/825:-
Ksara

100% Chardonnay 890:-

Beurgagne

Chardonnay 995:-
Moillend
Chablis 995:-

Reseé

ALX

Grenache, Cinsault, Syrah 179/725:-

Ceva

‘eam/go G\/igp, Spanien

Macabeo, Parallada 165/695:-
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Q%)W - @/e)ddmct %ﬁﬂwﬁa& - %;WA (%L;m - feallew smearréitter

PBaddearwa 125:- rshe 45:- emmnes 95:- Keabis mealscess 105+

Smordeg fylld med nétter, honung och rosenvatten Rora pa kikartor, sesampasta Inlagd miniauberigne fylld med paprika och valnétter

Flaky pastry with peanuts, honey and rose water v Creamy mix of chickpeas with tahini Creamy mix of chickpeas with tahini
Mhctocfri il 65:-

%%awéde/ Stecees 125:- g Cibnel 95 % ale inad 95-_

Kramig choklad blandad med sproda kexbitar

serveras med glass . . Libanesisk yoghurt med olivolja Ris & gronsaksfyllda vinblad med persilja, citron och olivolja
Creamy chocolate mixed with crunchy biscuit pieces @//ba ﬁt - @;ﬁ éewo Lebanese yoghurt with olive oil Vine leaves stuffed with rice, vegetables and lemon

served with ice cream

Carlsberg Export 85:-
c%ge bel jftz 95:- %)@éé’éﬂ 135:-
g'/fmwéid['/ allﬁe/ryl?nﬂinwr/lne/a(/ 125:- . . .
) ) g ] Haricots verts i tomatsas Kryddad torkad ost
S6t, kryddig baby aubergine ifylld med valnstter String beans in tomato saucei Spiced and dried cheese

Sweet, spicy baby eggplant stuffed with walnut @"//b & %J Socr - @; er i a bottle
Carlsberg hof 78— %&a y/mwy 95:- %le/rmw 145:-

Rora pa aubergine med sesampasta, vitlok och citron Lufttorkad marinerad oxfilé i tunna skivor
Ipa Carnegie 100W 115:- Creamy aubergine mix with tahini, garlic and lemon Salted and marinated fillet of beef
Helwwets - C
- ee Brooklyn lager 98:-
4 4 CL o’
Terater deje 95:- ebbe naye 245:-
Arabisk kaffe 595 (/((/ J{)
@‘ Kycklingrora, sesampasta och inlagd gurka Rabiff pa oxfilé och bulgur

Presskaffe 55 Jider Creamy mix with tahini, chicken and cucumber Raw minced fillet of beef with bulgur

Sommersby secco 85:-
sppuectne e q%mna/ 5.

ra 95:-

Enkel/Dubbel Espresso 45:-/55:- Kryddstark paprikarora med valnétter och granatéppelsirap

Te med firsk mynta S55.. Hot pepper with chopped walnuts and pomegranate



% ~ varma smeardller

@W farra 95:-

Friterad potatis med koriander, citron och vitlok
Fried potatoes with coriander, lemon and garlic

Tlefel 95:-

Friterad kikértsréra kryddad med kummin
Fried cakes of chickpies with caraway

Rhakat 105:-

Friterade rullar fyllda med halloumi
Fried rolls with halloumi

Taatayer 105:-

Piroger fyllda med babyspenat, 16k och citron
Pastry filled with spinach, onion and lemon

gmnéadeé 105:-

Piroger fyllda med nétférs och 16k
Pastry filled with minced beef and onion

{%/étmuﬂw/cww 115:-

Grillad getost kryddad med mynta och paprika
Grilled goat cheese spiced with mint and pepper

%Z&a traboliie 125:-

Friterad noétfarsfylld bulgurboll
Fried bulgurball filled with minced beef

Sjek 135:-

Kryddig korv stekt med gronsaker i olivolja
Seasoned sausage fried with vegetables and olive oil

Jewvaneh maldlich 115:-

Marinerade stekta kycklingvingar
Marinated and fried chicken wings

%mnaaé bel lalvmne 145:-

Kikéartsrora toppad med stekt oxfilé
Creamy mix of chickpeas with beef

%Wa DBybles 145:-

Scampi i vitlok och chili

@}z% réilor 145:-

Krispig jumborika slingad i chilisas
Crispy jumbo shrimp wrapped in chili sauce

Tefaed 125:-

Greenshellmusslor med vittvin och korriander
Green shell mussels with white wine and coriander

o

Sbertar - Serllardler

Tebbowdels 119:-

Finhackad bladpersilja med tomat, 16k, bulgur och citron
Chopped parsley with tomato, onion, lemon and bulgur

Tattewsh 119:-

Kryddig gronsakssallad med rostad pitabrod
Spiced vegetable salad with toasted pita bread

ga//atd slhmander 109:-

Rodbetsallad med fetaost och olivolja
Beetroot salad with feta cheese and olive oil

Tamak - Tiste

gmnéd/z/ deradea 345:-

Guldbrax serveras med friterad potatis och citron
Sea bream served deep fried potatoes and lemon

N

Mesthewel - Grillat

lish tacede 315:-
H

Kycklingfilé pa spett med vitlokskram
Grilled fillet of chicken with garlic cream

Hhists toaflr Dyybles 315:-

Grillad nétfarsspett med pitabrod
Grilled ground beef on skewers with pita bread

g@m//em y/m&mn 385:-

Marinerade och grillade lammracks
Marinated and grilled lamb racks

gaﬁﬂn@ mesthokie 385:-

Marinerade grillade oxfilémedaljonger
Marinated grilled fillet beef medallions

ﬁé mdshacvicl 445:-

Fyra varitioner av grillat kott, kycklingfilé,
lammracks, nétfarsspett och oxfilé

Four diffrent types of grilled meat, chicken fillets,
lamb racks, ground beef on skewers

and fillet beef medallions
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